( OCEANE RESTAURANT SCOLAIRE -LE FAOUET .

— DE RESTAURATION Menus du lundi 23 Avril au vendredi 27 Avril 2018 appétit |

— AU CEUR DU TERROIR

Semaine17 (5€.5j)
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Semaine 18 (5é.5j) i v
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( Plat : . Produits
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) o g \ cachées
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Dessert . \
J 'n - =8
o Nos di o Nos sauces o_Pour votre information
M  céleri, fromage blanc, curry, raisins secs Sauce a la milanaise : concassé de tomates, oignons, champignons Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du
Concombres alpins : Concombre, fromage blanc, citron Sauce a la provencale : tomate, ail, herbes, oignons, fond, roux, assaisonnement menu et vous remercie de votre compréhension. o
Fondue de poireaux : échalote, poireaux, fumet de poisson, créme fraiche, roux v - 4y
Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise e/ el o
conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF. e
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Entrée
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Dessert
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Semaine1 (5€.5))
Entrée
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Légume
Féculent
J
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laitier ) | grasses
- A cachées
Dessert
J
Nos salades o/Vos sauces Pour votre information
Salade chevrette : pommes de terre, chevre, ciboulette, vinaigrette Sauce au curry : curry, fond, oignons, roux, assaissonnement, créme ) ) . ) , X ) i )
Coquillettes monégasques: coquillettes, thon, tomates, mayonnaise Créme poivrons rouge: fumet, poivrons, créme, assaisonnement, roux Pour des raisons d ap_prowsmnnement, lOcear_\e de Restauration se réserve le droit de modifier certaines composant}es du
Salade grecque : tomate, concombre, féta, échalote, vinaigrette menu et vous remercie de votre compréhension. ? 7 4 z
Riz carnaval : Riz, mafs, carottes, vinaigrette Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise - s ol
conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF. ——
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° Nos salades aNos sauces Pour votre information

Salade Napoli : pates, tomates, mais . . . . . . . .
pates, ’ Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du

menu et vous remercie de votre compréhension.

Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise ) S s
——

conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF.




